c € ISTRUZIONI PER L'USO E LA MANUTENZIONE

Istruzioni originali

OPERATION AND MAINTENANCE MANUAL

Translation of the original instructions

MANUEL D’UTILISATION ET D’ENTRETIEN

Traduction des instructions originales

BEDIENUNGS-UND WARTUNGSANLEITUNG

Ubersetzung der Original-Bedienungsanleitung

MANUAL DE OPERACION Y MANTENIMIENTO

Traduccion de las instrucciones originales

MANUAL DE OPERACAO E MANUTENCAO

Tradugdo das instrug¢des originais
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Frullatore commerciale ad alte prestazioni

BL010

Nome dei componenti
BL010

Bacchetta di
mescolamenta

[rteruttore
varaile

[ rtermttore di -
alimentazione

CARATTERISTICHE

1. Multiuso (in allegato, opuscolo per l'uso biologico di frutta e verdura)

2. Motore industriale ad alta velocita, ad alta efficienza, potente; garanzia di un anno

3. Doppio circuito elettrico automatico di protezione (protettore termico/corrente)

4. Lama temprata e in acciaio inossidabile

5. Grazie al contenitore in plastica trasparente temperata di alta qualita, si rompe difficilmente
(trattamento di vulcanizzazione ad alta temperatura, tappo in gomma per uso alimentare,
sicuro e igienico)

FUNZIONI

Questo frullatore ¢ dotato di un potente motore industriale, la cui velocita di rotazione arriva fino a

25.000 giri/min. Il cibo secco o umido puod essere trasformato rapidamente ed efficacemente in

polvere o pasta, preservandone i principi nutrizionali e il sapore originari. Si tratta di un frullatore

professionale ad alta velocita.



CLASSIFICAZIONE
* Lama per ghiaccio granulare: disponibile per cubetti di ghiaccio, chicchi di caffé, carne ecc.
* Elementi umidi: bevande biologiche, erba di grano, succo di frutta ecc.

Quando si utilizza la bacchetta di mescolamento, rimuovere prima il tappo, quindi inserirla

nell'apposito coperchio come mostrato nell'immagine.

PRECAUZIONE!!
Non inserire nel contenitore nessun oggetto metallico, ad es. coltelli, forchette, cucchiai ecc.

Per evitare i pericoli dovuti alla lama di taglio, non pulire a mano.

PRECAUZIONI

1. Prima di iniziare, assicurarsi che il contenitore sia posizionato correttamente sulla base del
motore.

2. Quando il contenitore si avvia ¢ necessario mantenerlo, poiché il motore ¢ piuttosto potente.
Inoltre, assicurarsi che la frizione sia in posizione.

3. Non usare il pestello quando si avvia il motore. Indossare il coperchio quando si utilizza il
pestello.

4. Per evitare i pericoli dovuti alla lama affilata, non estrarre con le mani il cibo dal contenitore
quando quest'ultimo si trova sulla base del motore.

5. Prima di versare il cibo fuori dal contenitore, & necessario aver rimosso il contenitore dalla
base del motore.

6. Non toccare in modo negligente l'interruttore di accensione/spegnimento prima o dopo

l'avvio.

MISURE DI SICUREZZA

1. Staccare la spina quando il frullatore non ¢ in uso.

2. 1l coperchio puo essere aperto solo quando l'agitatore a lame si arresta completamente.

3. Durante la pulizia, assicurarsi che la spina sia stata prima scollegata. La base principale e il
contenitore devono essere lavati separatamente.
Non mettere la base del motore in acqua o in lavastoviglie.

5. Durante l'uso, tenere lontano dalla portata dei bambini per evitare che commettano azioni
improprie.

Se il cavo di alimentazione ¢ danneggiato, deve essere sostituito dal produttore, dal suo agente
per l'assistenza o da persone analogamente qualificate al fine di evitare pericoli.



CONSIGLI PER LA MANUTENZIONE

1. Durante la pulizia, scollegare e spegnere l'interruttore principale.

2. Pulire il corpo e il coperchio con un panno morbido.

3. Non pulire a mano l'interno del contenitore, a meno che la lama non sia gia stata rimossa.

4. Pulire l'albero rotante e il motore con un panno asciutto.

5. Quando non ¢ facile rimuovere lo sporco, pulire con detergente e poi ripassare con un panno

asciutto.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Controllare se il pulsante dell'interruttore automatico ¢ spento. Premere per resettare. Se il
frullatore continua a non funzionare, consultare 1'elenco riportato di seguito.

1. La spina di alimentazione ¢ inserita nella presa di corrente.

2. 1l fusibile o l'interruttore automatico si spegne.

3. Si ¢ verificata un'eventuale interruzione di corrente. Se non si riscontrano problemi, contattare

il centro assistenza. Non gestire il problema da soli.

SPECIFICHE

Modello BLO010

Tensione 220V, 50Hz

Capacita 2000c.c

Resistenza del -40°c-180°c

contenitore

Potenza 1500W

Peso 4.2Kg

Lunghezza del cavo 1.8M

Dimensioni 205 mm (L) x 230 mm (P) x 510 mm (A)

Protettore Protettore corrente, protettore termico per
motore




Circuito elettrico
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Accensione/Spegnimento

Grazie per la fiducia accordataci. Questo prodotto ¢ realizzato con motore ad alto numero di giri e
tecnologia di precisione. Leggere attentamente il manuale prima di utilizzare questo prodotto, cosi

da favorirne il corretto funzionamento, la sicurezza e I'efficienza.



High Performance Commercial Blender

BL010

Name of Parts

BLO10

@% Fill Cap
et

- Silicon Cup Lid

Flastic Container

—Two-in-one Cutting Blade

&/}/— Molor Base

i
T FUSE( at the back)

Power Swiich - Pukse Switch

FEATURE

1. Multi-use (enclosed with fruit & vegetable organic operation booklet)

2. Industrial high-speed motor, high efficiency, powerful, one year warranty.

3. Double automatically protective electric circuit (thermal/current protector)

4. stainless steel & hardened blade

5. Using high quality tempered transparent plastic container, won’t easily break (high
temperature vulcanization treatment, food grade rubber cap, safe and hygiene is safeguarded)

FUNCTIONS

This blender is equipped with an industrial powerful motor whose rotary speed is up to 25,000rpm.
Dry or wet food can be quickly & efficiently converted into powder or paste, and still retains its
original nutrition and flavor. It is a professional high-speed blender.



CLASSIFICATION
* Slush ice Blade: Available for ice cube, coffee beans, meat, etc.

* Wet materials: organic beverage, wheat grass, fruit juice...etc.

When using the mixing rod, take off the cap first and then insert into the cap lid as shown in the

drawing.

CAUTION!!
No metal articles, such as knives, forks, spoons...etc in the container.
To prevent the danger of the cutting blade, don’t clean by hand.

CAUTIONS

1. Ensure the container is properly seated on motor base before starting.

2. Hold the container when it starts, as the motor is quite powerful. In addition, ensure the clutch
is in place.

3. Do not tamper when starting the motor. Put the cover on when using tamper.
To prevent the danger of the sharp blade, don’t get food from the container by hand when the
container is on the motor base.
Before pouring food out of the container, remove it from the motor base first.
Do not touch on/off switch carelessly before or after starting.

SAFEGUARDS

1. Unplug when the blender is not in use

2. The cover can be open only when the blade agitator stops completely.

3. When cleaning, ensure to unplug first. The main base and the container must be washed
separately.
Don’t put the motor base in the water or the dishwasher.

5. When it’s in use, keep children away to prevent improper action by the children.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or
similarly qualified persons in order to avoid hazard.

MAINTENANCE TIPS

1.  When cleaning, unplug & turn main switch off.

2. Clean the body & the cover with soft cloth

3. Don’t clean inside of container by hand unless blade is already removed.
4. Clean the rotary shaft & the motor with dry cloth.



5. When it is not easy to remove dirt, clean with detergent and then wipe it by dry cloth

TROUBLESHOOTING

Check if the circuit breaker button is turned off. Press it to reset. If the blender still doesn’t work,
please check the list in the following.

1. The power plug is inserted into the power outlet.

2. Fuse or automatic switch shuts off.

3. Power cut or not. If no problems found above, please call the service center. Don’t handle it

on your own.

SPECIFICATION

Model BLO010

Voltage 220V, 50Hz

Capacity 2000c.c

Endurance of container -40°c-180°c

Power 1500W

Weight 4.2Kg

Length of cord 1.8M

Dimension W205*D230*H510mm

Protector Current protector, Thermal protector for Motor

Electric circuit

Fuse Circuit ™
o—) Atotor)
o
S
Circuit
Pulse
Y
*,
On/off

Thank you for your patronage. This product is made with high revolution motor and precision
technology. Read the manual carefully before using this product to facilitate operation, safety, and

efficiency.






Mélangeur commercial haute performance

BL010

Nom des Pieces
BLO10

% Capuchan de remplissage
S

2
Couvercle en silicone Cuo

@\
J

Conteneur en plastigLe

Tige de mél
e emeanggi_

Y
-

Interrupleur variahle

Interrupteur =
d'alimentation

FONCTIONNALITE

1. Multi-usage (inclus avec le livret d'exploitation biologique de fruits et Iégumes)

2. Moteur industriel & grande vitesse, haute efficacité, puissant, garantie d'un an.

3. Double circuit électrique de protection automatique (protection thermique/de courant)

4. lame en acier inoxydable et durcie

5. En utilisant un conteneur en plastique transparent trempé de haute qualité, il ne se cassera pas
facilement (traitement de vulcanisation a haute température, bouchon en caoutchouc de

qualité alimentaire, sécurité et hygiéne garanties)

FONCTIONS

Ce mélangeur est équipé d'un moteur industriel puissant dont la vitesse de rotation peut atteindre
25 000 tr/min. Les aliments secs ou humides peuvent étre rapidement et efficacement convertis en
poudre ou en pate, tout en conservant leur nutrition et leur saveur d'origine. C'est un mélangeur

professionnel a grande vitesse.



CLASSIFICATION
* Lame de glace fondante : Disponible pour glagons, grains de café, viande, etc.
* Matiéres humides : boisson bio, herbe de blé, jus de fruits...etc.

Lors de 'utilisation de la tige de mélange, retirez d'abord le capuchon, puis insérez-le dans le

couvercle du capuchon comme indiqué sur le dessin.

ATTENTION !!
Aucun article métallique, tel que couteaux, fourchettes, cuilléres...etc. dans le conteneur.

Pour éviter le danger de la lame de coupe, ne pas nettoyer a la main.

PRECAUTIONS

1. Assurez-vous que le conteneur est correctement placé sur la base du moteur avant de
démarrer.

2. Tenez le conteneur au démarrage, car le moteur est assez puissant. En outre, assurez-vous que
I'embrayage est en place.

3. Ne pas manipuler lors du démarrage du moteur. Mettez le couvercle lors de l'utilisation de
l'inviolable.

4. Pour éviter le danger de la lame tranchante, ne prenez pas de nourriture du conteneur a la
main lorsque le conteneur est sur la base du moteur.

5. Avant de verser les aliments hors du conteneur, retirez-les d'abord de la base du moteur.

N'appuyez pas imprudemment sur l'interrupteur On/Off avant ou aprés le démarrage.

MESURES DE SAUVEGARDE
Débrancher lorsque le mélangeur n'est pas utilisé
Le couvercle ne peut étre ouvert que lorsque l'agitateur a lames s'arréte complétement.
3. Lors du nettoyage, assurez-vous de débrancher d'abord. La base principale et le conteneur
doivent étre lavés séparément.
Ne mettez pas la base du moteur dans I'eau ou dans le lave-vaisselle.
5. Lorsqu'il est utilisé, éloignez les enfants pour éviter toute action inappropriée de leur part.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son agent de
service ou des personnes de méme qualification afin d'éviter tout danger.




CONSEILS D'ENTRETIEN

1.

2
3.
4.
5

Lors du nettoyage, débranchez et éteignez l'interrupteur principal.

Nettoyez le corps et le couvercle avec un chiffon doux

Ne nettoyez pas l'intérieur du conteneur a la main a moins que la lame ne soit déja retirée.
Nettoyez l'arbre rotatif et le moteur avec un chiffon sec.

Lorsqu'il n'est pas facile d'enlever la saleté, nettoyez-la avec du détergent, puis essuyez-la

avec un chiffon sec

DEPANNAGE

Vérifiez si le bouton du disjoncteur est éteint. Appuyez dessus pour réinitialiser. Si le mélangeur

ne fonctionne toujours pas, veuillez vérifier la liste ci-dessous.

1.
2.
3.

La fiche d'alimentation est insérée dans la prise de courant.
Le fusible ou l'interrupteur automatique s'éteint.
Coupure de courant ou non. Si aucun des problémes ci-dessus n'est détecté, veuillez appeler le

centre de service. Ne les gérez pas par vous-méme.

SPECIFICATION
Mode¢le BLO10
Tension 220V, 50 Hz
Capacité 2000 c.c
Endurance du conteneur -40°c-180°c
Puissance 1500 W
Poids 42Kg
Longueur du cordon 1.8M
Dimension L205*D230*H510 mm
Protecteur Protecteur de courant, protecteur thermique pour
moteur




Circuit électrique
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Merci pour votre parrainage. Ce produit est fabriqué avec un moteur a haute révolution et une
technologie de précision. Lisez attentivement le manuel avant d'utiliser ce produit pour faciliter le

fonctionnement, la sécurité et 'efficacité.
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Leistungsstarker kommerzieller Mixer

BL010

Miestal

Wariahle: Schalter

3| CHERUNG thinter)

Neteschalter - Impulsschalter

FUNKTION

1. Mehrzweck (beiliegend mit Bio-Betriebsheft Obst & Gemiise)

2. Industrieller Hochgeschwindigkeitsmotor, hoher Wirkungsgrad, leistungsstark, ein Jahr
Garantie.

3. Doppelter automatisch schiitzender Stromkreis (Wéarme-/Stromschutz)
Edelstahl & gehértete Klinge

5. Verwendung eines hochwertigen gehirteten transparenten Kunststoffbehélters, der nicht leicht
bricht (Hochtemperatur-Vulkanisationsbehandlung, lebensmittelechte Gummikappe, sicher

und hygienisch)

FUNKTIONEN

Dieser Mixer ist mit einem leistungsstarken Industriemotor ausgestattet, dessen Drehzahl bis zu
25.000 U/min betragt. Trocken- oder Nassfuttermittel konnen schnell und effizient in Pulver oder
Paste umgewandelt werden und behalten dennoch ihre urspriingliche Erndhrung und ihren



urspriinglichen Geschmack. Es ist ein professioneller Hochgeschwindigkeitsmixer.

KLASSIFIZIERUNG
* Eisbreiklinge: Verfiigbar flir Eiswiirfel, Kaffeebohnen, Fleisch usw.
* Nasse Materialien: Bio-Getrink, Weizengras, Fruchtsaft...usw.

Wenn Sie den Mischstab verwenden, nehmen Sie zuerst die Kappe ab und setzen Sie sie dann
wie in der Zeichnung gezeigt in den Kappendeckel ein.

ACHTUNG!!
Keine Metallgegenstinde wie Messer, Gabeln, Loffel usw. im Behdlter.
Um die Gefahr der Schneidklinge zu vermeiden, nicht von Hand reinigen.

ACHTUNG

1. Stellen Sie vor dem Start sicher, dass der Behélter ordnungsgemaf auf dem Motorsockel sitzt.

2. Halten Sie den Behilter, wenn er startet, da der Motor sehr leistungsstark ist. Stellen Sie
auflerdem sicher, dass die Kupplung an Ort und Stelle ist.

3. Manipulieren Sie nicht, wenn Sie den Motor starten. Setzen Sie die Abdeckung auf, wenn Sie
Tamper verwenden.

4. Um die Gefahr der scharfen Klinge zu vermeiden, holen Sie keine Lebensmittel von Hand aus
dem Behilter, wenn sich der Behélter auf dem Motorsockel befindet.

5. Bevor Sie Lebensmittel aus dem Behilter gieen, nehmen Sie sie zuerst vom Motorsockel ab.
Beriihren Sie den Ein-/Ausschalter vor oder nach dem Start nicht unachtsam.

SCHUTZMASSNAHMEN

1. Ziehen Sie den Netzstecker, wenn der Mixer nicht verwendet wird

2. Die Abdeckung kann nur gedffnet werden, wenn das Blattrithrwerk vollstédndig stoppt.

3. Stellen Sie beim Reinigen sicher, dass Sie zuerst den Netzstecker ziehen. Der Hauptboden und
der Behilter miissen getrennt gewaschen werden.
Stellen Sie den Motorsockel nicht ins Wasser oder in die Spiilmaschine.

5. Halten Sie Kinder wéihrend des Gebrauchs fern, um unsachgemifle Handlungen der Kinder zu
verhindern.

Wenn das Netzkabel beschédigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer
dhnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.




WARTUNGSTIPPS

1. Ziehen Sie beim Reinigen den Netzstecker und schalten Sie den Hauptschalter aus.

2. Reinigen Sie den Korper und den Bezug mit einem weichen Tuch

3. Reinigen Sie das Innere des Behélters nicht von Hand, es sei denn, die Klinge ist bereits
entfernt.
Reinigen Sie die Drehwelle und den Motor mit einem trockenen Tuch.

5. Wenn es nicht einfach ist, Schmutz zu entfernen, reinigen Sie ihn mit Reinigungsmittel und

wischen Sie thn dann mit einem trockenen Tuch ab

FEHLERBEHEBUNG

Uberpriifen Sie, ob der Schalter des Leistungsschalters ausgeschaltet ist. Driicken Sie es, um es
zuriickzusetzen. Wenn der Mixer immer noch nicht funktioniert, iiberpriifen Sie bitte die folgende
Liste.

1. Der Netzstecker wird in die Steckdose gesteckt.

2. Sicherung oder Automatikschalter schaltet sich ab.

3. Stromausfall oder nicht. Wenn die oben genannten Probleme nicht auftreten, rufen Sie bitte
das Servicecenter an. Kiimmern Sie sich nicht selbst darum.

SPEZIFIKATION

Modell BLO010
Spannung 220V, 50 Hz
Kapazitét 2000c.c
Haltbarkeit des -40°c-180°c
Behilters

Leistung 1500 W
Gewicht 4.2Kg
Kabelldnge 1.8M
Abmessungen B205*T230*H510mm
Protektor Stromschutz, Warmeschutz fiir Motor
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Vielen Dank fiir deine Unterstiitzung. Dieses Produkt wird mit einem Hochdrehzahlmotor und
Prazisionstechnologie hergestellt. Lesen Sie das Handbuch sorgféltig durch, bevor Sie dieses

Produkt verwenden, um den Betrieb, die Sicherheit und die Effizienz zu erleichtern.




Licuadora comercial de alto rendimiento

BL010

BLO10 Nombre de Las piezas

% Tapa de llenada
S ety

e Tapa de silicona

Fecipiente de plasticc
Varilla mezcladora
| J
[

Interruplor variahle

Intermuptor de -
encendido

CARACTERISTICAS

L.

2
3.
4.
5

Multiuso (incluido con el folleto de operacion organica de frutas y verduras)

Motor industrial de alta velocidad, alta eficiencia, potente, garantia de un afio.

Circuito eléctrico de doble proteccion automatica (protector térmico/de corriente)

acero inoxidable y cuchilla endurecida

Utilizando un recipiente de plastico transparente templado de alta calidad, no se rompera
facilmente (tratamiento de vulcanizacion a alta temperatura, tapa de goma de grado

alimentario, que protegen la seguridad y la higiene)

FUNCIONES

Esta batidora esta equipada con un potente motor industrial cuya velocidad de rotacion es de hasta

25.000 rpm. Los alimentos secos o humedos se pueden convertir rapida y eficientemente en polvo

0 pasta, y alin conservan su nutricion y sabor originales. Es una batidora profesional de alta

velocidad.



CLASIFICACION
* Cuchilla para picar hielo: Disponible para cubitos de hielo, granos de café, carne, etc.
* Materiales himedos: bebida organica, hierba de trigo, zumo de frutas...etc.

Cuando use la varilla mezcladora, quite primero la tapa y luego insértela en la cubierta de la

tapa como se muestra en el dibujo.

iiPRECAUCION!!
No usar articulos metalicos, como cuchillos, tenedores, cucharas, etc. en el contenedor.

Para evitar el peligro de cortes por la cuchilla, no la limpie a mano.

PRECAUCIONES

1. Asegurese de que el contenedor esté correctamente asentado en la base del motor antes de
arrancar.

2. Sostenga el contenedor cuando arranque, ya que el motor es bastante potente. Ademas,
asegurese de que el apisonador esté en su lugar.

3. No manipule al arrancar el motor. Coloque la cubierta cuando use el apisonador.
Para evitar el peligro de la cuchilla afilada, no retire alimentos del recipiente a mano cuando
el recipiente esté sobre la base del motor.
Antes de verter la comida fuera del recipiente, retirela primero de la base del motor.

No toque el interruptor de encendido/apagado por descuido antes o después de arrancar.

CUIDADOS

1. Desenchufar cuando la batidora no esté en uso

2. Latapa solo se puede abrir cuando el agitador de cuchillas se detiene por completo.

3. Al limpiar, asegurese de desenchufarla batidora primero. La base principal y el recipiente
deben lavarse por separado.
No ponga la base del motor en el agua o en el lavavajillas.

5. Cuando esté en uso, mantenga a los nifios alejados para evitar acciones inapropiadas por parte
de los nifios.

Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser sustituido por el fabricante, su agente de

servicio o personas con cualificacion similar para evitar riesgos.




CONSEJOS DE MANTENIMIENTO

1. Al limpiar, desenchufe y apague el interruptor principal.

2. Limpie el cuerpo y la cubierta con un pafio suave

3. No limpie el interior del recipiente a mano a menos que ya se haya retirado la cuchilla.
4. Limpie el eje giratorio y el motor con un pafio seco.
5

Cuando no sea facil eliminar la suciedad, limpialo con detergente y luego pasale un pafio seco

SOLUCION DE PROBLEMAS

Compruebe si el boton del disyuntor estd apagado. Pulselo para reiniciarlo. Si la batidora sigue sin
funcionar, comprueba la lista que aparece a continuacion.

1. El enchufe de alimentacion se inserta en la toma de corriente.

2. El fusible o el interruptor automatico se desconectan.

3. Corte de electricidad o no. Si no encuentra ningun problema, llame al centro de servicio. No

lo solucione por su cuenta.

ESPECIFICACION

Modelo BLO10

Voltaje 220V, 50 Hz

Capacidad 2000c.c

Resistencia del -40°c-180°c

contenedor

Potencia 1500W

Peso 4,2Kg

Longitud del cordon 1,8M

Dimension W205*D230*H510mm

Protector Protector de corriente, protector térmico para
motor




Circuito eléctrico
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Encendido/Apagado

Gracias por su compra. Este producto esta fabricado con motor de alta revolucion y tecnologia de
precision. Lea el manual detenidamente antes de usar este producto para facilitar el

funcionamiento, la seguridad y la eficiencia.
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MHoroleneBoe HCIoJIb30BaHUE (an/InaraeTc;I GYKJICT IO HCHOJB30BAHUID OPraHUYCCKUX

(GpPYKTOB U OBOIIEH)

2. TIpoMBINDICHHBI BBICOKOCKOPOCTHOHN JBHTAaTellb, BBICOKAas 3()()EKTHBHOCTh, MOIIHBIMH,
rapaHTHs OJUH rOfI.
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HEep>KaBeIOIIasl CTaJlb U 3aKaJIEHHBIA HOX

5. Hcnonb3oBaHME KOHTEHHEpa W3 BBICOKOKAUECTBEHHOTO M BBICOKONPOYHOIO ILIACTHKA
(BBICOKOTEMIIEpAaTYpHasi  ByJKaHU3alMsl, PpE3MHOBas KpBIIKAa MHIIEBOTO0  Ka4decTsa,
0€30IacHOCTh ¥ TUTHEHA TapaHTHPOBAHEI)

OYHKIIUN

OToT 6neH,uep OCHAIICH MPOMBIIIJICHHBIM MOIIHBbIM ABUIATCIIEM, CKOPOCTH BpAIICHUA KOTOPOTO

cocraBisieT 10 25 000 o6/muH. Cyxas WM BIaKHAs MMUIIA MOXKET OBITh OBICTPO M 3(PPEKTUBHO



HU3MEJIBYCHa B TMOPOIIOK HMJIM IAaCTy, COXpPaHUB ITPU I3TOM CBOU IE€EPBOHAYAJIBHBIC IMUTATCIIBHBIC

CBOICTBa M BKYCOBBIE Ka4eCTBa. ITO MPOPEeCCHOHAIBLHBINA BEICOKOCKOPOCTHOM OIICHIED.

KIIACCU®PUKALIUA
* Hosk 1J1s KpouieHus JbAa: /1711 n3MenbueHns] KyOUKOB JIbaa, KoQelHBIX 3epeH, Msca U T. JI.

* BiaskHble MaTepHuaJibl: OPraHn4CCKUC HAIIUTKHU, POCTKHU IIIICHUIIBI, d)pyKTOBBIe COKHM U T. 1.

le/l HCIOJIb30BAHHHU CMECHTECJIBHOI'0 CTECPKHA CHAYA/Ia CHUMHUTE KPBIIIKY, 4 3aTCM BCTaBbTC

€€ B KPBILIKY, KaK ITOKa3aHO Ha YCPTECKE.

BHUMAHMUE!!
Hcnone3oBath mpu paboTe ¢ KOHTEHHEPOM METAJUIMYECKUE MPEIMEThI, TAKME KaK HOXKU, BUJIKH,
JIOKKH H T. JI.

OnacHOCTh IOpe3a — HE OUUIIANTE HOXK BPYUHYIO.

BHUMAHHE!

1. Hepen 3aIlyCKOM YGeI[I/ITeCI), 4qTo KOHTefIHep MNpaBUJIbHO YCTAHOBJICH Ha OCHOBAHHUHU
JABUTATCIIA.

2. Hpn}:[epnanaﬁTe KOHTefIHep BO BpCMs 3allyCKa MallhHbI, TaK KaK ABHUIAaTCJIb JOBOJIBHO
MOIIIHBIH. HCO6XO,I[I/IMO YAOCTOBCPUTHCA B HAACIKHOCTH 3alCTIIICHUSA.

3. He BMemuBaiTech IIpH 3aI1yCKE JBUTaTCIIA. HpI/I HCIIOJIb30BaAHNU TaMII€pa HAACHLBTEC KPBILIKY.
Yt005I OpeaoTBpaTuTh OMAaCHOCTH IMMOPE30B O HOX, HE rnoMenianTe MIPOAYKTEI B KOHTeﬁHep
BPYYHYIO, KOrla OH pacCIiojIO’KECH Ha OCHOBAHUMW JABUTATECIIA.

Hepea OIMOPOXXHCHUEM KOHTefIHCpa CHa4daJia U3BJICKUTC NPOAYKT U3 OCHOBAHUA ABUTATCIIA.

He Haxxumalite Ha ceTeBOM BBIKJIIOYATENb JI0 UJIU MOCIE 3aIllyCKa MalllMHBI.

MEPBI HPEAJOCTOPOXHOCTH

1. Tlpu Heucrnonb30BaHUK OIEHIEPa €ro0 HEOOXOAUMO BBIHYTh U3 CETEBOU PO3ETKH

2. KpblIIIKy MOXHO OTKPBITh TOJIBKO MOCIIE MOJTHON OCTAHOBKH JIOMACTHON MEIIAIKH.

3. Ilpm oumcTke cHayana BBIHBTE INTEIICENb U3 CeTeBOU po3eTkn. OCHOBHOE OCHOBaHHE U
KOHTEHHEP HEOOXOIUMO MBITh OTAEIHHO.
He omyckaiite OCHOBaHHE JABUTATEIIS B BOAY HITH MTOCYOMOCYHYIO MAIIIHHY.

5. Bo Bpems paboTel OneHjepa, BO W30ekKaHWE HENMPEIBUIACHHBIX CHUTYAIlU, HE TO3BOJIAHATE

JETSIM TIPHOIIKATHCS K HEMY.

Ecnmu cereBoii mHYp MOBpEXkAeH, BO HM30eKaHHE OMACHOCTH, OH JOJDKCH OBITH 3aMEHEH

IIPOU3BOIUTEIIEM, €I0 CCPBUCHBIM ar¢HTOM HJIN KBaJ'II/ICI)I/II_II/IPOBaHHLIM CIICITHAJIMCTOM.



COBETBI 110 TEXOBCJIY KUBAHUIO

L.

2
3.
4.
5

HpI/I YHUCTKE BBIKJIIOUNUTE CETEBOM BBIKIHOYATEIb U BBIHBTE IITEIICENb U3 PO3CTKHU.

Ouncrture KOPITYC 1 KPBILIKY MSTKOM TKaHbIO

He ouunmraiite BHYTPCHHIOIO YaCTb KOHTCﬁHepa BPY4YHYIO, €CJIM HOX HC YAaJICH.

Ouncrture BpaLLIaIOLLIHfICS[ BaJl U ABUI'aTCJIb CYXOI>'I TKAaHBbIO.

Eciu YAAIUTDh T'pA3b HCJICTKO, OUUCTUTE €€ MOIOIIMUM CPEACTBOM, a 3aTCM IPOTPUTC CYXOﬁ

TKAaHbBIO

MOMCK U YCTPAHEHUE HEUCITPABHOCTEM

HpOBepLTe COCTOSIHME aBTOMAaTHYECKOIO BbIKIOUaTensl. Haxmure s C6p008.. Ecnu 6J'ICHZ[Cp

pa60q1/1171 BOCHOHL3YI>'ITCCL CIIMCKOM HMXKC.

1.
2.
3.

IITerncenpHas BUIIKA IOMEIICHA B PO3CTKY.
CocrosiHue IpEaAOXpPaHUTEA UIIN BBIKIIFOYATCIIA.

CocrostHre ceTeBoro muranus. Eciou r[p06neM HC BBISIBJICHA, OGpaTPITeCB B CCpBI/ICHHﬁ LHEHTP.

He mpITaiiTech ycTpaHUTh MPOOIEMy CaMOCTOSITEIBHO.

CIIEHUOPUKALIUSA

Monens BLO10

XapaKkTepUCTHKHU CETH 220B,50Tn

[Ipon3BOANTENBHOCTD 2000c.c

Temmneparypa -40 °C - 180 °C

JKCIUTyaTalluu

KOHTEMHepa

[MuTtanue 1500 Bt

Macca 4,2 xr

JlnmHa ceteBoro mHypa 1,8 m

[aGapuTh I 205 mm * JT 230 MM * B510 mm

[Ipenoxpanutens ToxoBbI# MpeI0XpaHUTENb, TepMoperne
JBUTATEIIS
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bnaromapum 3a  COTpyAHHYECTBO. ITOT TPOAYKT U3TOTOBIEH C  HCIOJIB30BaHUEM
BBICOKOOOOPOTHOTO JBHTATeNlsl W MPEHU3NOHHON TEXHONOrMH. BHUMaTenpHO mpoumTaiite
PYKOBOJICTBO TEpe MCIOIb30BAaHUEM JTAHHOTO TMPOAYKTA, YTOOBI OONErYUTh PaboTy, 00eCIIeUnTh
ero 6e30macHOCTh U 3()(HEKTHBHOCTE.
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